
РАЗЛИВНОЕ ПИВО: 
СВЕТЛОЕ НЕФИЛЬТРОВАННОЕ 

 
Germany, Германия. регион – Бавария. 

 
 
 

Ayinger «Brauweisse» 
АЙИНГЕР «БРОЙВАЙССЕ» 

Классический сорт пива верхового брожения 
ярко-золотых  тонов  с  интенсивной  нежной 
пеной.  Мягкий  букет  и  типичный  банановый 
аромат характерны для этого светлого 
пшеничного пива. Вкус запоминается 
бархатной  мягкостью  и  свежей  игристостью 
шампанских  вин.  Послевкусие  фруктовое  с 
цитрусовыми оттенками, порадует любого 
гурмана. В Баварии этот сорт пива был 
частью культуры много столетий. Пиво такого 
уровня было доступно только высшим слоям 
общества, аристократам. Этот пенный 
напиток оптимально  сочетается  с  закусками 
из морепродуктов картофелем фри, птицей и 
овощами.   
Крепость 5.1%, Плотность 11.8% 

ЦЕНА: 0.5л / 370р; 
1л / 740р 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
Belgium, Бельгия. 

 
 

Roman SA «Asterie Blanch» 
«АСТЕРИ БЛАНШ» 

Нефильтрованное пшеничное пиво, является 
символом утонченного наслаждения, 
вдохновения и новых вкусовых открытий. 
Дело  в  том,  что  в  состав  входят  не  только 
пшеничный и ячменный солод, артезианская 
вода и хмель, но и пикантные специи и 
пряности – цедра апельсина с острова 
Кюрасао и кориандр из Азии. Эксклюзивный 
рецепт, необычные ингредиенты и метод 
дображивания позволяют сделать пиво с 
очень свежим и неповторимым вкусом с 
долгим послевкусием апельсина, абрикоса и 
пряностей. Пиво отлично сочетается с 
сырами  Эдамом,  моцареллой,  с  салатами, 
моллюсками, мидиями, супами. 
Рекомендуется употреблять сильно 
охлажденным.  
Крепость 4.9%, Плотность 11.5% 

ЦЕНА: 0.5л / 405р; 
1л / 810р 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
Germany, Германия регион – Баден 

Винтерберг 

 
Zoller-Hof «Fidelis» 

ЦОЛЛЕР-ХОФ «ФИДЕЛИС» 
Пшеничный  светлый  нефильтрованный  эль. 
Один из фаворитов среди искателей 
максимально свежего вкуса. Пиво, отмечено 
премией «Кристалл», трижды награждено 
премией  «Superior  Teste».  Этот  изысканный 
Эль  назван  в  честь  графа  Фиделиса  фон 
Фляйшхута, основателя пивоварни. Пиво 
обладает классическим для своего стиля 
сочетанием, солодовой сладостью и 
деликатной кислинкой, происходящей от 
использования пшеничного солода. 
Благодаря отсутствию фильтрации 
сохраняется натуральный дрожжевой осадок, 
придающий  напитку  деликатную  туманность 
цвета.  Пиво  хорошо  сочетается  с  легкими 
рыбными и вегетарианскими блюдами, 
закусками и снеками.  
Крепость 5.1%, Плотность 11.6%. N\A IBU. 

ЦЕНА: 0.5л / 370р; 
1л / 740р 
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